
GRANDI FORMATI 
 
BOLLICINE 

Ca’ Del Bosco (Erbusco - Brescia) 

Franciacorta Cuvée Prestige Extra Brut 1,5 Litri - 12.5%   € 100.00 

Le Marchesine (Passirano - Brescia) 

Franciacorta Nitens Brut 1,5 Litri - 12.5%   € 66.00 

Ca’ Maiol (Desenzano del Garda - Brescia) 

Lugana Brut Metodo Classico 1,5 Litri – 12.5%  € 65.00 

Kettmeier (Alto Adige - Caldaro - Bolzano) 
Athesis Brut ’19 Metodo Classico  (Pinot nero) 1,5 Litri - 12.5%   € 75.00 

Comte de Montaigne (Epernay - Reims - Francia) 
Champagne Brut Gran Reserve (Pinot Nero 70%, Chardonnay 30%) 1,5 Litri - 12.5% - € 150.00 

 
 

ROSSI 
La Tosa (Emilia Romagna - Vigolzone - Piacenza) 
Vignamorello Gutturnio Superiore 1,5 Litri – 14.5% - DOC   € 65.00 
Braida (Piemonte – Rocchetta Tanaro - Asti) 

Bricco dell’Uccellone Barbera d’Asti ’19 1,5 Litri - 16% - DOCG   € 150.00 
Enrico Serafino (Piemonte - Cuneo - Canale) 

Bricco di Neive Barbaresco ’19 Magnum 1,5 Litri – 14.5% - DOCG   € 120.00 
Barbaresco ’16 Magnum 1,5 Litri - 14% - DOCG   € 100.00 
Produttori del Barbaresco (Barbaresco - Cuneo) 
Barbaresco ’19 Magnum 1,5 Litri - 14% - DOCG   € 90.00 
Michele Chiarlo (Calamanadrana - Cuneo - Piemonte) 

Cipressi Barbera Nizza ‘21   1,5 Litri – 14.5% - DOCG   € 60.00 
Marchisio (Castellinadlo d’Alba - Cuneo) 

Valmaggiore Nebbiolo d’Alba ’20  1,5 Litri (24 mesi in anfora) - 14% - DOC  € 60.00 

Inama (San Bonifacio - Verona) 
Carmenere Più '18 – 14% - IGT   € 44.00 

San Felice (Toscana - Castelnuovo Berardenga - Siena) 

Il Grigio Chianti Classico Riserva ’19  5 Litri - 13.5% - DOCG   € 180.00 
Chianti Classico Riserva Il Grigio ‘20 1,5 Litri - 14% - DOCG   € 60.00 

Campogiovanni Brunello di Montalcino ’18 1,5 Litri - 14% - DOCG   € 100.00 
Col d’Orcia (Toscana - Montalcino - Siena) 
Brunello di Montalcino ‘13 Litri - 14.5% - DOCG   € 140.00 
Umani Ronchi (Osimo - Ancona) 

Pelago Marche Rosso ‘19   1,5 Litri - 13.5% - IGT   € 110.00 

Cumaro Rosso Conero ‘20   1,5 Litri - 13.5% - DOCG   € 70.00 

Domini Veneti (Cavaion Veronese - Verona)       

Amarone della Valpolicella Classico ’18 1,5 Litri – 15.5% - DOCG   € 110.00 

Masi (Cazzano di Tramigna - Verona) 

Costasera Amarone Classico ‘18 1,5 Litri - 15% - DOCG   € 150.00 

Cantina Tollo (Tollo - Chieti) 
Mo Montepulciano d’Abruzzo Riserva ’16 12 Litri Balthazar – 13.5% - DOC   € 350.00 

Mo Montepulciano d’Abruzzo Riserva ’17 1,5 Litri – 13.5% - DOC   € 50.00 

Claudio Quarta (Puglia - Guagliano - Lecce) 

Oro di Emera Primitivo di Manduria ‘20 1,5 Litri - 15% - DOCG   € 68.00 
Masciarelli (Rosciano - Pescara) 

Marina Cvetic Montepulciano Riserva ‘18  3,0 Litri – 14.5% - DOC  € 160.00 

Marina Cvetic Montepulciano Riserva ‘19  1,5 Litri – 14.5% - DOC  € 75.00 

Firriato (Paceco - Trapani) 

Harmonium Nero d’Avola ‘18 1,5 Litri- 14.5% - DOC   € 80.00 



VINI DA DESSERT 
 
LOMBARDIA Bellavista (Brescia) – Nectar Franciacorta Demi Sec DOCG – 12%  € 60.00 
 

PIEMONTE  Bel Colle (Verduno – Cuneo) - Moscato d’Asti ’22 DOCG – 5%   € 20.00 
 

VENETO Domini Veneti (Verona) – Moron Recioto della Valpolicella ’18 DOCG – 14%  € 35.00 
 

SICILIA  Firriato (Paceco – Trapani) – L’Ecrù Zibibbo Passito ’22 DOCG – 13%   € 35.00 
 

ALTO ADIGE Cooperativa St. Paul (Bolzano) – Petit Manseng ’18 IGT – 10%  € 25.00 
 

SPAGNA Montilla Moriles – Don PX ‘20 – 10%  € 55.00 

 
 
 
 
 

 

VINI ROSATI FERMI (formato 0,75 L) 

 
La Costa (La Valletta - Lecco) 

Rosato ‘22 (Pinot nero, Merlot e Syrah) – 12% - IGT  € 23.00 

Mamete Prevostini (Mese – Valtellina - Lombardia) 

Monrose Alpi Retiche ‘22 (Nebbiolo) -13% -IGT € 23.00 

Le Fracce (Mairano - Pavia) 

Flamant ‘22 (Syrah)  – 13.5% - IGT   € 22.00 

Azienda Agricola Fiorano (Cossignano – Ascoli Piceno)         

Kami ’22 Marche Rosato (Sangiovese) – 12.5%   € 19.00 Vino biologico 

Castello di Ama (Gaiole in Chianti - Siena) 

Purple Rose ‘22 Rosato (Sangiovese)  – 13.5% - IGT   € 32.00 

Casale del Giglio (Le Ferriere - Latina) 

Albiola ‘23 (Syrah) – 13.5% - IGT  € 20.00 

Di Majo Norante (Campomarino - Campobasso) 

Floralia Terre degli Osci ‘22 (Aglianico) - 13% - IGT   € 18.00 

Cantina Tollo (San Pietro Vernotico - Brindisi) 

Hedòs Cerasuolo d’Abruzzo ‘23  – 13.5% - DOP   € 21.00 

 
 
 
 
 

MEZZE BOTTIGLIE (0.375 Litri) 

 
BIANCHI (Mezze bottiglie) 
Ca’ Del Bosco (Erbusco - Brescia) 

Franciacorta Franciacorta Cuvée Prestige Extra Brut - 12.5%   € 28.00 

Ruggeri (Valdobbiadene – Treviso - Veneto) 

Gialloro Prosecco Superiore di Valdobiadene Extra Dry - 11%   € 13.00 

Collavini (Corno di Rosazzo – Udine - Veneto) 

Pinot Grigio Collio ‘22 – 12.5%   € 16.00 

Sauvignon Collio ‘22 – 12.5%   € 16.00 

Umani Ronchi (Osimo - Ancona) 

Verdicchio Classico Superiore ‘22  - 13% - DOC   € 12.00 

Claudio Quarta (Avellino / Benevento - Campania) 

Amure ’22 (Fiano e Manzoni) – 13.5% - IGP   € 13.00 

 
 



MEZZE BOTTIGLIE (0.375 Litri) 

 
 
ROSSI (Mezze bottiglie) 
Mamete Prevostini (Mese - Sondrio - Lombardia) 

Corte di Cama Sforzato di Valtellina ‘13 - 15.5% - DOCG   € 32.00 
Botonero Nebbiolo Alpi Retiche ‘22 – Mezzo litro -13.5% -IGT € 19.00 
La Tosa (Vigolzone - Piacenza) 

Terre dela Tosa Gutturnio Superiore ‘21 (Barbera, Bonarda) – 14.5% - € 12.00 

Braida (Rocchetta Tanaro - Asti) 

Bricco dell’Uccellone Barbera d’Asti ‘20 – 16% - DOCG   € 44.00 

Curej Barbera d’Asti ‘22 – 13% - DOCG   € 12.00 

Gaja (Barbaresco - Cuneo -  Piemonte) 

Dagromis Barolo ‘16 - 14% - DOCG   € 50.00 
Masi (Cazzano di Tramigna - Verona) 

Costasera Amarone Classico ‘18  - 15% - DOCG   € 44.00 

Bonacosta Valpolicella Classico ‘20 - 12% - DOC   € 12.00 

Umani Ronchi (Osimo - Ancona) 

Rosso Conero ‘21  - 13.5% - DOC   € 13.00 

Masciarelli (Rosciano - Pescara) 

Montepulciano d’Abruzzo  ‘19 – 14% - DOC  € 12.00 

Borgo Salcetino (San Giovanni di Natisone - Siena) 

Chianti Classico ’19 DOCG – 13.5% - € 15.00 

San Felice (Castelnuovo Berardenga - Siena) 

Il Grigio Chianti Riserva ‘20 – 13.5% - DOCG  € 18.00 

 
 

 

Champagne 
 
Pol Roger (Francia - Épernay - Champagne) 

Champagne Brut Sir Winson Churchill 2012 (P.Nero, Chardonnay) - 12.5%   € 290.00 

Champagne Brut Blanc de blancs Vintage 2013 (Chardonnay) - 12.5%   € 120.00 

 

Bollinger (Francia - Aÿ - Champagne) 

Champagne Brut La Grand Annèe ‘14 (65% P.Nero, 35% Chard., 8 g/l) - 12%   € 230.00 

Champagne Rosè (72% P.Nero, 24% Chard., 14% Meun., 8 g/l) - 12%   € 130.00 

Champagne PN Brut ‘18 (100% P.Nero) – 12.5%   € 170.00 

Champagne Special Cuvée Brut (60% P.Nero, 25% Chard., 15% Meun., 8 g/l) - 12%   € 90.00 

 

Loiuis Roederer (Francia - Épernay - Champagne) 

Champagne Vintage '14 (Pinot Nero 71%, Chardonnay 29% - 8 g/l) - 12%   € 120.00 

Champagne Collection Brut 243 ‘18 (P.Nero 36%,Chardonnay 42%,P.Munier 22%) – 12.5%   € 95.00 

 

Falmet-Collot (Francia - Aube – Champagne) 

Champagne Brut Blanc de Blancs - 12%   € 65.00 

Champagne Brut Blanc de Noirs - 12%   € 65.00 

Champagne Brut Tradition (Pinot noir, Chardonnay, into Meunier) - 12%   € 55.00 

 
Allait Robert 1722 (Francia - Épernay - Champagne) 

Champagne Rosè Brut (50% P.Meunier – 40% Chardonnay – 10% P.Noir- 8 g/l) - 12%   € 60.00 



Bollicine italiane 
 
FRIULI VENEZIA GIULIA 
Collavini (Corno di Rosazzo - Udine) 

Ribolla Gialla Dosaggio Zero Metodo Collavini ‘15 - 12%   € 39.00 

 

LOMBARDIA 
La Costa (La Valletta Brianza - Lecco) 

Incrediboll Brut Metodo Classico (Riesling Renano e Italico – 30 mesi) - 12.5%   € 34.00 

Monterossa (Bornato di Cazzago - Brescia) 

Franciacorta Cabochon Brut 2013 (Chardonnay 70%, Pinot Nero 30%) - 12.5%   € 80.00 

Franciacorta Salvadek Extra Brut ‘16 (Chardonnay 95%, Vino di riserva 5%) - 12.5%   € 70.00 

Franciacorta Flamingo Rosè Brut (Chardonnay 60%, Pinot Nero 40%) - 12.5%   € 48.00 

Franciacorta Coupè Brut Nature (Chardonnay e Pinot Nero con 12,5% di vino di riserva) - 12.5%   € 42.00 

Franciacorta Sanseve Saten Brut (Chardonnay 100%) - 12.5%   € 40.00 

Franciacorta P.R. Brut (Chardonnay 100%) - 12.5%   € 40.00 

Ca’ del Bosco (Erbusco - Brescia) 

Franciacorta Annamaria Clementi Riserva 2013 Dosage Zéro - 13%   € 150.00 

Franciacorta Franciacorta Dosage Zero ‘19 - 12.5%   € 78.00 

Franciacorta Franciacorta Extra Brut ‘18 - 12.5%   € 78.00 

Franciacorta Franciacorta Cuvée Prestige Rosè Extra Brut - 12.5%   € 65.00 

Franciacorta Franciacorta Cuvée Prestige Extra Brut - 12.5%   € 50.00 

Bellavista (Erbusco - Brescia) 

Franciacorta Rosè Brut ‘17 - 12.5%   € 80.00 

Franciacorta Pas Operè Extra Brut ‘16 - 12.5%   € 80.00 

Franciacorta Nectar Demi Sec - 12%   € 60.00 

Franciacorta Gran Cuvèe Alma Extra Brut Rosè - 12%   € 58.00 

Mosnel (Passirano - Brescia) 

Franciacorta Rosè Brut (Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco) - 12%   € 48.00 

Franciacorta Pas Dosè (Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco) - 12%   € 46.00 

Franciacorta Brut (Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco) - 12%   € 42.00 

Le Marchesine (Passirano - Brescia) 

Franciacorta Esus Brut ‘13 (Chardonnay 100%) - 12.5%   € 48.00 

Franciacorta Nodens Extra Brut ‘16 (P.Nero 100%) - 12.5%   € 46.00 

Franciacorta Artio Rosè Brut ‘18 (Chardonnay, Pinot Nero) - 12.5%   € 36.00 

Franciacorta Brigantia Saten ‘19 (Chardonnay) - 13%   € 36.00 

Franciacorta Nitens Brut (Chardonnay, P. Nero) – 12.5%   € 29.00 

Le Fracce (Mairano - Pavia) 

Fernando Bussolera Gran Rosè Brut (Pinot Nero 100%) - 12.5%   € 44.00 

Fernando Bussolera Pas Dosè ‘17 (Pinot Nero 100%) - 12.5%   € 40.00 

Ca’ Maiol (Desenzano del Garda - Brescia) 

Lugana Brut Metodo Classico - 12.5%   € 33.00 

 

MARCHE 

Umani Ronchi (Osimo - Ancona) – Cantina dell’anno 2024 per il Gambero Rosso 

La Hoz Metodo Classico Nature ‘18 (Verdicchio) – 12%   € 50.00 

La Hoz Metodo Classico Rosè Nature (Montepulciano) – 12%   € 36.00 

 
SARDEGNA 

Sella & Mosca (Alghero) 

Oscarì Metodo Classico Brut ’18 (Torbato) – 12%   € 32.00 

 



Bollicine italiane 
PIEMONTE 
La Scolca (Gavi - Aessandria) 

Soldati La Scolca Pas Dosè Metodo Classico (100% Cortese) – 12.5%   € 34.00 

Marchisio (Castellinadlo d’Alba - Cuneo) 

Faiv Brut Rosè Metodo Classico (Nebbiolo 100% - 120 mesi) - 13%   € 36.00 

Faiv Brut Blac del blancs Metodo Classico (Arneis 100% - 120 mesi) - 13%   € 34.00 

Enrico Serafino (Canale - Cuneo) 

Oudeis Alta Langa 2016 Metodo Classico Brut – 12.5%   € 35.00 

Oudeis Alta Langa Rosè 2017 Metodo Classico Brut – 12.5%   € 38.00 

 

SICILIA 

Firriato (Paceco - Trapani) 

Gaudensius Rosè Etna Met. Classico Brut(Nerello Mascalese – minimo 36 mesi) – 12.5%   € 39.00 

Gaudensius Blanc de Noir Met. Classico Brut(Nerello Mascalese – minimo 36 mesi) – 12%   € 35.00 

 

TRENTINO ALTO ADIGE 

San Leonardo (Avio - Trento) 

Blanc de Blancs Riserva Privata ’15 Trento DOC (Chardonnay 100% - 60 mesi) – 12.5%   € 60.00 

Pietra Blanc de Blancs ’19 Trento DOC (Chardonnay 100% - 36 mesi) – 12.5%   € 40.00 

Kettmeier (Caldaro - Bolzano) 

1919 Metodo Classico Riserva ’16 Extra Brut  (Chardonnay 60%, Pinot nero 40%) - 13%   € 70.00 

Pas Dosè ’18 Metodo Classico (P. Bianco 50%. Chardonnay 40%, P. Nero 10%) - 12.5%   € 50.00 

Athesis Brut ’20 Metodo Classico (P. Bianco 50%. Chardonnay 40%, P. Nero 10%) - 12.5%   € 50.00 

Letrari (Trento) 

Brut Riserva Talento Trento DOC ‘14 (Chardonnay, Pinot Nero - 36 mesi) – 12.5%   € 45.00 

Abate Nero (Lavis - Trento) 

Dosaggio Zero Trento DOC Brut (Chardonnay 80%, Pinot Nero 20% - 24 mesi) – 12.5%   € 40.00 

Trento DOC Brut Rosè (Pinot Nero 100% - 24 mesi) – 12.5%   € 40.00 

Trento DOC Brut (Chardonnay 100% - 24 mesi) – 12.5%   € 38.00 

 

 VENETO 

Ruggeri (Valdobbiadene - Treviso) 

Cartizze Dry - 11.5%   € 30.00 

Prosecco di Valdobbiadene Rosè Brut – 11.5%   € 20.00 

Gialloro Prosecco Superiore di Valdobbiadena Extra Dry - 11%   € 20.00 

Morbin Extra Dry - 11%   € 17.00 

 
 
 

VINI FRIZZANTI 

 
BIANCHI 
Scarani (Montebello - Pavia) 

Pinot Nero Frizzante ‘22 – 12% - DOC   € 18.00 

 
ROSSI 
Braida (Piemonte – Rocchetta Tanaro - Asti) 

La Monella Barbera del Monferrato Frizzante’22 - 14% - DOC   € 18.00 
Manicardi (Montù Beccaria - Pavia) 

Lambrusco Vigna Ca’ del Fiore ’22 – 11.5% - DOC   € 18.00 

Corte Pagliare Verdieri (Commessaggio - Mantova) 

Lambrusco Rosato Ven Crüd ’20 – 12% - IGP   € 18.00  Vino biologico 



VINI BIANCHI FERMI 
ABRUZZO 
Masciarelli (Rosciano - Pescara) 

Castello di Semivicoli Trebbiano ‘20 – 13% - DOC  € 36.00 

 
CAMPANIA 
Claudio Quarta (Avellino / Benevento) 

Puddinghe Greco di Tufo ‘22 - 13% - DOCG   € 32.00 

Falanghina del Beneventano ‘22 – 13.5% - DOC   € 20.00 

Fiano di Avellino ‘22 – 13.5% - DOCG   € 20.00 

 
EMILIA ROMAGNA – Un Bicchiere di vino per l’Emilia Romagna 
La Tosa (Vigolzone - Piacenza) 

Sorriso di Cielo Malvasia di Candia ‘22 - 13% - DOC   € 28.00 

Ombrasenzombra Sauvignon ‘20 – 13.5% - DOC   € 26.00 

SaDiVino (Predappio – Forlì Cesena) 

Giò Forlì Bianco ‘20 (Chardonnay, Sauvignon e Trebbiano) – 14% - IGP € 28.00 

 
FRIULI VENEZIA GIULIA 
Jermann (Dolegna del Collio - Gorizia) 

Vintage Tunina '19 (Sauvignon, Malvasia, Chardonnay, Ribolla Gialla) - 13% - IGT   € 75.00 

Sauvignon ‘22 - 13% - IGT   € 32.00 

Traminer Aromatico ‘21 – 13.5% - IGT   € 32.00 

Vie di Romans (Isonzo - Gorizia) 

Dessimis Pinot Grigio ’21 – 14.5% - DOC   € 42.00 

Piere Sauvignon ‘21 – 14.5% - DOC   € 42.00 

Chardonnay ‘21 - 14% - DOC   € 42.00 

Flors di Uis ‘21 (Riesling renano 25%, Malvasia 50%, Friulano25%) - 14% - DOC   € 42.00 

Collavini (Corno di Rosazzo - Udine) 

Blanc Fumat Sauvignon ‘21 - 12.5% - DOC   € 24.00 

Benedete Ribolla Gialla ‘22 - 12.5% - IGT   € 24.00 

T-Friulano ‘22 - 13% - DOC   € 24.00 

Livon (Dolegnano - Udine) 

Braide Alte  (Chardonnay, Sauvignon, Picolit, Moscato Giallo) - 14% - IGT   € 55.00 

Manditocai Friulano ‘21 - 14% - DOC   € 42.00 

 
LAZIO 
Casale del Giglio (Le Ferriere - Latina) 

Bellone ‘22 – 14% - DOP   € 25.00 

Petit Manseng ‘22 – 13.5% - DOP   € 22.00 

 
LOMBARDIA 
La Costa (La Valletta Brianza - Lecco) 

Solesta Terre Lariane ’14 (Riesling Renano) – 12% - IGT   € 38.00 

Plozza (Tirano - Sondrio) 

White Edition Alpi Retiche ‘22 (Chardonnay 90%, Sauvignon 10%) – 13.5% - IGT   € 32.00 

Ca’ Maiol (Desenzano del Garda - Brescia) 

Molin Lugana ‘22 – 13% - DOP   € 27.00 

Prestige Lugana ‘23 – 13% - DOP   € 22.00 

Montonale (Desenzano del Garda - Brescia) 

Orestilla Lugana ‘20 – 13.5% - DOC   € 42.00 

Le Fracce (Mairano - Pavia) 

Aghatos Pinot Bianco ‘18 - 13% - IGT  € 38.00 

Landò Riesling Renano ‘22 - 13% - DOC  € 22.00 



VINI BIANCHI FERMI 
 
LOMBARDIA 
Ca' del Bosco (Erbusco - Brescia) 

Chardonnay '17 - 13% - DOC   € 90.00 

Corte del Lupo Bianco '20 - 13% - DOC   € 39.00 
 

MARCHE 
Azienda Agricola Fiorano (Cossignano – Ascoli Piceno)         

Giulia Erminia Pecorino ’20 - 14%   € 38.00 Vino biologico 

Terre di Serrapetrona (Serrapetrona – Macerata)         

Unbianco ’22 (Pecorino e Sauvignon Blanc)- 14% - IGT   € 20.00 
 

MOLISE 
Di Majo Norante (Campomarino - Campobasso) 

Greco ‘22 - 13% - DOP   € 18.00 
 

PIEMONTE 
Gaja (Barbaresco - Cuneo) 

Gaja e Rey Chardonnay ‘14 - 13.5% - DOC   € 250.00 

La Scolca (Gavi - Alessandria) 

Gavi dei Gavi Etichetta Nera ‘22 (Cortese 100%) - 12% - DOCG   € 36.00 

Vigneti Massa (Monleale - Alessandria) 

Sterpi Timorasso ‘17 - 14.5% - DOC   € 59.00 

Azienda Agricola Cogno (Novello - Cuneo) 

Anas-Cetta ‘18 (Nascetta) - 13% - DOC   € 30.00 

Enrico Serafino (Canale - Cuneo) 

Poggio di caro Roero Arneis ‘22 – 13.5% - DOCG   € 24.00 

Tojo (Santo Stefano Belbo - Cuneo) 

Escamotage Alma Moscato Secco ‘22 - 14.5%    € 20.00 
 

PUGLIA 
Tenuta Bocca di Lupo - Antinori (Tofano – Barletta-Andria-Trani) 

Pietrabianca Chardonnay ’22 – 13% DOC   € 29.00 
 

SARDEGNA 
Sella & Mosca (Alghero) 

Catore Torbato ’21 – 13.5% - DOC   € 34.00 

Terre Bianche Cuvèe 161 Torbato ’22 - 13% - DOC   € 23.00 

Cala Reale Vermentino ‘22 – 13% - DOC   € 21.00 

Argiolas (Sant’Anna Arresi – Sud Sardegna) 

Is Argiolas Vermentino ‘22 – 14.5% - DOC   € 29.00 

 

SICILIA 
Planeta (Menfi - Agrigento) Vini biologico – Alessio Planeta eletto enologo dell’anno per il 2023 

Eruzione 1614 Riesling ‘20 - 12.5% - IGT   € 55.00 

Chardonnay ‘21 - 13.5% - DOC   € 42.00 

Cometa Fiano ‘22 - 13% - DOC   € 37.00 

Etna ‘22 - 14% - DOC   € 32.00 

Terebinto Grillo ‘22 – 13.5% - DOC   € 20.00 

 
TOSCANA 
Avignonesi (Valiano di Montepulciano - Siena) 

Il Marzocco '21 (Chardonnay 90%, Grechetto 10%) - 13% - IGT  € 38.00 Vino biologico 

 
 



VINI BIANCHI FERMI 
 
TRENTINO ALTO ADIGE 
Kellerei Terlan (Terlano - Bolzano) 

Vorberg Pinot Bianco ’21 – 14% - DOC  € 48.00 

Kreut Chardonnay ’22 – 14% - DOC  € 33.00 

Weingut Ebner (Renon - Bolzano) 

Gruener Veltliner ‘21 – 13.5% - DOP   € 32.00 

Pravis (Lasino - Trento) 

Naran Solaris Bianco ’21 – 12.5% - IGT   € 22.00 - Vini e viti resistenti 

Naran Souvigner Gris ’21 - 13% - IGT   € 22.00 - Vini e viti resistenti 

Tramin (Termeno - Bolzano) 

Nussbaumer Gewurztraminer ‘21 – 14.5% - DOC   € 45.00 

Unterebner Pinot grigio ‘21 - 14% - DOC   € 43.00 

Glarea Chardonnay ‘21 – 13.5% - DOC   € 27.00 

Kettmeier (Caldaro - Bolzano)         

Vigna Maso Reiner Pinot Bianco '20 - 14% - DOC   € 36.00 

Pinot Bianco '22 – 13.5% - DOC   € 22.00 
Mueller Thurgau ‘22 – 13% - DOC   € 22.00 
Alois Lageder (Magrè - Bolzano) 

Gaunt Chardonnay ‘21 – 12.5% - IGT   € 35.00 - Vino biologico 

Surmont Riesling Mitterberg ‘21 – 12.5% - IGT   € 32.00 - Vino biologico 

Versalto Pinot Bianco ‘21 – 12% - IGT   € 30.00 - Biodinamico 

 

UMBRIA 
Castello della Sala (Ficulla - Terni)       

Bramito della Sala ’22 (Chardonnay) – 12.5% - IGT  € 28.00 

 
VENETO 
Maculan (Breganze)       

BiDiBi ‘22 (Tai 60%, Sauvignon Blanc 40%) - 13.5% - IGT   € 20.00 

 
 
 

ROSSI FERMI 

ABRUZZO 
Masciarelli (Rosciano - Pescara) 

Marina Cvetic Syrah ‘17 – 14.5% - IGT  € 38.00 

Marina Cvetic Montepulciano Riserva ‘19 – 14.5% - DOC  € 38.00 

Castello di Semivicoli ‘17 (Merlot e Cabernet Sauvignon) - 14% - IGT   € 30.00 

Tollo (Rosciano - Pescara) 

Mo Montepulciano d’Abruzzo Riserva ‘19 – 13.5% - DOP  € 24.00 

 
CAMPANIA 
Claudio Quarta - San Paolo (Torrioni - Benevento) 

Taurasi Riserva ‘12 – 14.5% - DOCG   € 46.00 

Irpinia Aglianico ‘20 – 13.5% - DOP   € 19.00 

 

EMILIA ROMAGNA 
La Tosa (Vigolzone - Piacenza) 

Luna Selvatica ‘19 Cabernet Sauvignon - 14% - DOC   € 42.00 

Vignamorello Gutturnio Superiore ‘21 (Barbera, Bonarda) – 14.5% - DOC   € 33.00 

SaDiVino (Predappio – Forlì Cesena) 

Simonà Sangiovese di Romagna ‘20 – 13.5% - IGP € 22.00 



ROSSI FERMI 

FRIULI VENEZIA GIULIA 
Jermann (Dolegna del Collio - Gorizia) 

Pignacoluse ‘17 (Pignolo – 2 anni di legno) – 13.5% - IGT   € 42.00 

Red Angel on the moonlight ’20 (Pinot nero – 1 anno di legno) - 13% - IGT   € 32.00 

Collavini (Corno di Rosazzo - Udine) 

Turian Schioppettino '18 – 13.5% - DOC   € 36.00 

Pucino Refosco '21 – 12.5% - DOC   € 20.00 
 

LAZIO 
Casale del Giglio (Le Ferriere - Latina) 

Mater Matuta ‘17 (Syrah 85%, Petit Verdot 15% - 24 mesi)  - 14% - IGT   € 70.00 

Mater Matuta ‘20 (Syrah 85%, Petit Verdot 15% - 24 mesi)  - 14% - IGT   € 70.00 

Tempranijo ‘21 – 14.5% - IGT   € 30.00 

Petit Verdot ‘21 - 14% - IGT   € 22.00 

Shiraz ’22 – 13.5% - IGT   € 22.00 
 

LOMBARDIA 
Vigne Casati (Merate - Lecco) 

Terre Lariane Merlot ‘19 (Barrique) – 13%  € 26.00 

La Costa (La Valletta - Lecco) 

San Giobbe Terre Lariane ’20 (Pinot nero) – 14% - IGT  € 36.00 

Serìz Terre Lariane ‘20 (Merlot 90%, Syrah 10%) – 14.5% - IGT  € 33.00 

Brigante Terre Lariane ‘20 (Merlot) – 13% - IGT  € 23.00 

Ca’ del Bosco (Erbusco - Brescia) 

Corte del Lupo Curtefranca ‘21 – DOC – 13.5%  € 39.00 

Le Fracce (Mariano - Pavia) 

Pinot Nero Riserva ‘17 – 14.5%  € 45.00 

La Spia (Andevenno - Sondrio) 

PR28 Valtellina Superiore ‘19 – 15% - DOCG  € 42.00 

Menegola (Castione - Sondrio) 

Sforzato di Valtellina ‘12 - 15% - DOCG   € 80.00 

Rupestre Sassella Valtellina Superiore ‘20 - 14% - DOCG   € 40.00 

Orante Valtellina Superiore ‘20 – 14.5% - DOCG   € 35.00 

Plozza (Tirano - Sondrio) 

Sforzato 1946  ‘11 - 15% - DOCG   € 50.00 

Seduzione Rosso di Valtellina ‘18 (Vendemmia tardiva e barrique nuove) – 14.5% - DOC   € 39.00 

Red Edition Grumello Riserva ‘18 - 14% - DOCG   € 34.00 

026 Rosso di Valtellina ‘15 - 13% - DOC   € 23.00 

Mamete Prevostini (Mese- Sondrio) 

Albareda Sforzato della Valtellina ‘18 – 16.5% - DOCG   € 90.00 

Corte di Cama Sforzato della Valtellina ‘18 - 16% - DOCG   € 65.00 

Valtellina Superiore Riserva ‘17 - 15% - DOCG   € 50.00 

Valtellina Superiore Sassella Sommarovina ‘19 – 14% - DOCG   € 45.00 

Valtellina Superiore Marena Sassella ‘19 – 14% - DOCG   € 34.00 

Ca’ Maiol (Desenzano del Garda - Brescia) 

Fabio Contato Valtenesi ‘18 (Barbera, Groppello, Marzemino, Sangiovese) - 13.5%   € 37.00 

Negresco ‘19 (Barbera, Groppello, Marzemino, Sangiovese) - 13.5%   € 29.00 

 
 

MARCHE 
Umani Ronchi (Osimo - Ancona) 

Campo San Giorgio Conero ‘19 - 13.5% - DOCG   € 75.00 

Pelago Marche Rosso ’19 - 13.5% - IGT   € 48.00 

Cumaro Conero ‘20 - 13.5% - DOCG   € 30.00 



ROSSI FERMI 

 
MARCHE 
Terre di Serrapetrona (Serrapetrona – Macerata)         

Robbione ’15 (Vernaccia Nera – Appassimento – 24 mesi acciaio – 26 in rovere)- 15% - DOC   € 40.00 

 
MOLISE 

Di Majo Norante (Campomarino - Campobasso) 

Ramitello ’17 (Montepulciano 80%, Aglianico 20%) - 14% - DOC   € 24.00 

 
PIEMONTE 
Gaja (Barbaresco - Cuneo) 

Barbaresco ‘13 - 14% - DOCG   € 280.00 

Conterno Fantino (Monforte d’Alba - Cuneo) 

Barolo Vigna del Gris ’19 – 14% - DOCG   € 110.00 
Barolo Vigna del Gris ’16 – 14.5% - DOCG   € 100.00 
Ginestrino Langhe Nebbiolo ‘22 – 14% - DOC   € 38.00  Vino biologico 

Produttori del Barbaresco (Babaresco - Cuneo) 

Barbaresco Riserva ‘16 Don Fiorino – 14.5% - DOCG   € 95.00 (Il Don Fiorino è dedicato al parroco che riunendo i 

primi 19 coltivatori diede vita alla Produttori del Barbaresco nel 1958) 
 

Barbaresco Riserva ‘15 Muncagota – 14.5% - DOCG   € 65.00 
Barbaresco ‘18 - 15% - DOCG   € 43.00  
Tojo (Santo Stefano Belbo - Cuneo) 

Barbera d’Asti Superiore ‘19 - 15.5%    € 22.00 

Michele Chiarlo (Calamanadrana - Cuneo) 

Barolo Tortoniano ‘10 – 14% - DOCG   € 70.00 
Cipressi Barbera Nizza ‘21 – 14.5% - DOCG   € 30.00 
Braida (Rocchetta Tanaro - Asti) 

Bricco dell’Uccellone Barbera d’Asti ‘19 – 16% - DOCG   € 75.00 

Montebruna Barbera d’Asti ‘20 – 15% - DOCG   € 25.00 

Limonte Grignolino d’Asti ‘22 - 14% - DOC   € 20.00 

Antichi Vigneti di Cantalupo (Ghemme - Novara) 

Cantalupo Anno Primo Ghemme ‘13 - 13% - DOCG   € 50.00 

Ceretto (Alba - Cuneo) 

Barolo Prapò ‘07 - 14.5% - DOCG   € 90.00 

Barolo Prapò ‘08 - 15% - DOCG   € 90.00 

Barolo Prapò ‘09 - 14.5% - DOCG   € 90.00 

Agostino Pavia (Agliano Terme - Asti) 

La Marescialla Barbera d’Asti Superiore ‘19 - 14.5% - DOCG   € 34.00 

Moliss Barbera d’Asti Superiore ‘19 - 14.5% - DOCG  € 22.00 

Casareggio Barbera d’Asti ‘22 - 14% - DOCG  € 18.00 

Alberto Oggero (Moncalvo - Asti) 

Roero Rosso ‘20 – 14%   € 34.00 

Enrico Serafino (Canale - Cuneo) 

Oesio Roero ‘19 – 14.5% - DOCG   € 50.00 

Barbera d’Alba Superiore San Defendente ‘19 – 14.5% - DOC   € 40.00 

Tovasacco Nebbiolo d’Alba ‘21 – 14% - DOC   € 29.00 

Bel Colle (Verduno - Cune) 

Barolo Monvigliero ‘19 - 14.5% - DOCG   € 60.00 

Barolo Riserva ‘13 - 14% - DOCG   € 60.00 

Barbaresco ‘20 - 14.5% - DOCG   € 39.00 

Passato Langhe Nebbiolo ‘20 - 14.5% - DOCG   € 23.00  Vino biologico 

Dolcetto d’Alba – 14% DOC  € 20.00 

Verduno Pelaverga – 13% DOC  € 20.00 



ROSSI FERMI 

PUGLIA 
Claudio Quarta (Guagliano – Lecce) 

Oro di Emera Primitivo di Manduria ’20 - 15% - DOC   € 34.00 
Moros Salice Salentino Riserva ‘17 (Negroamaro – Malvasia Nera)  - 15% - DOP   € 40.00 

Anima di Primitivo di Manduria ‘21 - 15% - DOP   € 20.00 
 
SARDEGNA 
Agripunica (Santadi – Sud Sardegna) 

Barrua ’19 (Autoctone 85%, Francesi 15%) – 14.5% - IGT   € 58.00 

Selle e Mosca (Alghero - Sassari)         

Marchese di Villamarina ’19 (Cabernet Sauvignon) - 13.5% - DOC   € 65.00 

Mustazzo Cannonau di Sardegna ‘17 – 15.5% - DOC   € 35.00 

Mesa (Sant’Anna Arresi – Sud Sardegna) 

Moro Cannonau di Sardegna ‘21 – 14.5% - DOC   € 28.00 

Buio Carignano del Sulcis ‘20 – 13.5% - DOC   € 20.00 

 
SICILIA 
Planeta (Menfi, Capo Milazzo, Vittoria, Noto, Etna) 

Sito dell’Ulmo ‘13 (Merlot) - 14% - DOC   € 45.00 

Santa Cecilia Noto '19 (Nero d'Avola) - 13% - DOC   € 42.00 

Burdese Menfi Rosso '16 (Cabernet Sauvignon 70% - Cabernet Franc 30%) - 13.5% - DOC   € 42.00 

Eruzione 1614 Etna ‘20 (Nerello Mascalese) – 13.5% - DOC   € 35.00 

Etna ’21 – 13% - DOC   € 28.00 

Plumbago Nero d’Avola ‘20 - 13.5% - DOC   € 22.00 

Rapitalà (Camporeale - Palermo) 

Hugonis ’16 (Cabernet Sauvignon, Nero d’Avola) – 13.5% - IGP   € 35.00 

Fabio Ferracane (Paceco - Trapani) 

Magico Merlot ‘21 – 13.5% - IGP   € 25.00 

Firriato (Paceco - Trapani) 

Ribeca Perricone ‘15 - 14.5% - DOC   € 40.00 

Harmonium Nero d’Avola ‘18 - 14.5% - DOC   € 40.00 

Camelot ‘18 (Cabernet Sauvignon - Merlot) - 14.5% - DOC   € 40.00 

Cavanera Rovo delle Coturnie Etna Rosso ‘16 - 14% - DOC   € 36.00 

Sant’Agostino ‘18 (Nero d’Avola e Syrah) - 14.5% - DOC   € 29.00 

 

TOSCANA 

Tenuta Tignanello – Marchesi Antinori (San Casciano in Val di Pesa - Firenze)         
Tignanello ‘20 - 14% - IGT   € 150.00 

Tenuta San Guido (Bolgheri - Siena)         

Bolgheri Sassicaia ‘18 – 13.5% - DOC   € 300.00 

Bolgheri Sassicaia ‘20 - 14% - DOC   € 290.00 

Le Difese ‘22 (Cabernet Sauvignon e Sangiovese) - 13.5% - IGT   € 40.00 

Tenuta Guado al Tasso – Marchesi Antinori (Bolgheri - Livorno)         
Cont’Ugo Bolgheri ‘21 – 14.5% - DOC   € 65.00 

Il Bruciato Bolgheri ‘22 – 14% - DOC   € 40.00 

Agricola San Felice (Castelnuovo Berardenga - Siena)         

Vigorello ‘11 - 14.5% - IGT   € 65.00 

Vigorello ‘19 - 13.5% - IGT   € 60.00 

Pungnitello ‘20 – 13.5% - IGT   € 60.00 

Poggio Rosso Chianti Gran Selezione ‘19 – 14.5% - DOCG   € 65.00 

Bell’Aja Bolgheri Rosso ‘21 – 14.5% - DOC   € 34.00 

Chianti Classico Riserva Il Grigio ‘20 – 13.5% - DOCG   € 27.00 

 



ROSSI FERMI 

TOSCANA 
Mantellassi (Magliano in Toscana - Grosseto)        
Il Canneto Sangiovese ’19 - 13.5% - DOC   € 15.00 

Capezzana (Carmignano - Prato) - Azienda certificata BIO     

Ugo Contini Bonacossi ‘13 - 14% - IGT   € 70.00 

Villa Trefiano Carmignano Riserva ’19 – 14.5% - DOCG   € 50.00 

Villa di Capezzana Carmignano ‘19 – 14.5% - DOCG   € 42.00 

Barco Reale di Carmignano ‘21 - 14% - DOC   € 26.00 

Tenuta di Pian delle Vigne - Marchesi Antinori (Montalcino - Siena)        

Brunello di Montalcino ‘18 – 14.5% - DOCG   € 70.00 

Campogiovanni - Agricola San Felice (Montalcino - Siena)         

Campogiovanni Brunello di Montalcino ‘18 - 14% - DOCG   € 50.00 

Rosso di Montalcino ‘21 - 14% - DOC   € 28.00 

Ciacci Piccolomini d’Aragona (Montalcino -Siena) 

Brunello di Montalcino ‘18 – 14.5% - DOCG   € 68.00 

Fattoria dei Barbi (Montalcino - Siena)  

Vigna dei Fiori Brunello di Montalcino ‘17 – 14.5% - DOCG € 90.00  

Tua Rita (Suvereto - Livorno)         

Giusto di Notri ’19 (Cabernet Sauvignon 80%, Merlot 10%, Cabernet Franc 10%) - 15% - IGT   € 95.00 

Lodano Rosso ’19 (Petit Verdot e Merlot) – 14.5% - IGT   € 65.00 

Avignonesi (Valiano di Montepulciano - Siena) Vini biologici        

50 & 50 ‘18 (Merlot e Sangiovese) – 13.5% - IGT   € 160.00 

Desiderio '17 (Merlot) - 14% - IGT   € 70.00 

Grifi '18 (Sangiovese 50%, Cabernet Sauvignon 50%) – 14.5% - IGT  € 55.00 

Nobile di Montepulciano '13 (Etichetta Filippo Radaelli) – 13,5% - DOCG - BIO  € 30.00 

Rosso di Montepulciano '19 – 13,5% - DOC  € 20.00 

Castello di Ama (Gaiole in Chianti - Siena)     
San Lorenzo Chianti Classico Gran Selezione ‘19 - 13.5% - DOCG   € 78.00 

Haiku ‘17 (Sangiovese, Cabernet Franc e Merlot) - 13.5% - IGT   € 65.00 

Montebuoni Chianti Classico Riserva ‘19 - 13.5% - DOCG   € 50.00 

La Braccesca - Marchesi Antinori (Cortona - Arezzo)        

Bramasole Cortona Syrah ‘19 - 15% - DOC   € 65.00 

Achelo Cortona Syrah ‘22 - 14% - DOC   € 23.00 

Fattoria Le Mortelle – Marchesi Antinori (Castiglione della Pescaia - Grosseto) 

Botrosecco Cabernet ‘21 – 14.5% - DOC   € 28.00 

Tenuta Lenzini (Capannori - Lucca)         

La Syrah ‘20 – 13.5% - IGT   € 40.00 - Bio 

Poggio de’ Paoli Cabernet Sauvignon ’19 - 13.5% - IGT   € 27.00 Vino biologico 

Casa e Chiesa Merlot ‘21 - 14% - DOC   € 19.00 Vino biologico 
 

TRENTINO ALTO ADIGE 
Foradori (Mezzolombardo - Trento)         
Granato Foradori Teroldego ‘15 - 12.5% - IGT   € 70.00 

Meran (Marlengo - Bolzano - Alto Adige) 

Freiherr Merlot Riserva ‘17 – 14.5% - DOC   € 39.00 

Kellerei Terlan (Terlano - Bolzano) 

Monticol Pinot Nero Riserva ‘21 - 14% - DOC   € 48.00 

Pojer e Sandri (Faedo - Trento) 

Rodel Pianezzi Pinot Nero ‘15 - 12.5% - DOC   € 58.00 

Pravis (Lasino - Trento) 

Rebo Rigotti ’21 (Rebo, incrocio tra Merlot e Teroldego) - 13% - IGT   € 21.00 

Alois Lageder (Magrè - Bolzano) 

Mimuet Pinot Nero ‘20  – 12% - IGT   € 36.00  Biodinamico 

XV Merlot  ‘19  – 13% - IGT   € 30.00  Biodinamico 



ROSSI FERMI 
 
TRENTINO ALTO ADIGE 
Andrian (Terlano - Bolzano)         
Tor di Lupo Lagrein Riserva ‘20 - 14% - DOC   € 60.00 

Anrar Pinot Nero Riserva ‘18 - 14% - DOC   € 60.00 

Bocado Vernatsch ‘19 - 13% - DOC   € 20.00 

San Leonardo (Avio - Trento) 

San Leonardo ‘18 (Cabernet Sauvignon 60%, Carmenère 30%, Merlot 10%) – 13% - IGT   € 130.00 

Villa Gresti ‘19 (Cabernet Sauvignon 90%, Carmenère 10%) – 13% - IGT   € 45.00 

Terre ‘20 (Cabernet Sauvignon 50%, Merlot 40%, Carmenère 10%) – 13% - IGT   € 24.00 

 
UMBRIA 
Castello della Sala (Ficulla - Terni)       

Pinot Nero della Sala ’20 - 14% - IGT  € 70.00 

Tenuta Rocca di Fabbri (Montefalco - Perugia)       

Sagrantino di Montefalco ‘18 - 15% - DOCG  € 44.00 

Fattoria Colsanto (Bevagna - Perugia)       

Sagrantino di Montefalco ‘16 – 15.5% - DOCG  € 44.00 

Rosso di Montefalco ‘19 – 14% - DOC  € 21.00 

 
VENETO 

Maculan (Breganze)       

Fratta ’12 (Merlot, Cabernet Sauvignon) - 14.5% - IGT   € 80.00 

Masi (Cazzano di Tramigna - Verona) 

Mazzano Amarone ‘12 (Appassimento) - 16% - DOCG   € 150.00 

Campolongo Amarone ‘12 (Appassimento) - 16% - DOCG   € 150.00 

Vaio Amaron Classico ‘12 (Corvina, Rondinella, Molinara – Botti di ciliegio) - 15.5% - DOCG   € 110.00 

Costasera Amarone Classico Riserva ‘17 (Corvina, Rondinella, Molinara, Oseleta) - 15% - DOCG   € 80.00 

Costasera Amarone Classico ‘18 (Corvina, Rondinella, Molinara) - 15% - DOCG   € 70.00 

Grandarella Refosco ‘14 (Appassimento) - 14.5% - IGT   € 46.00 

Brolo di Campofiorin ‘19 (Ripasso – Rondinella, Corvina, Oseleta) - 14% - IGT   € 38.00 

Domini Veneti (Cavaion Veronese - Verona)       

Pruviniano Amarone Classico ‘19 - 16% - DOCG   € 58.00 

Amarone Classico ‘19 – 15.5% - DOCG   € 48.00 

Pruviniano Valpolicella Superiore Ripasso  ’20 - 13% - DOC   € 24.00 

Pruviniano Valpolicella Superiore  ’19 - 13% - DOC   € 19.00 

Appassimento ’22 (Corvino, Corvinone, Rondinella - Appassito) - 14% - IGT   € 17.00 

F.lli Speri (San Pietro in Cairano - Verona) 

Amarone della Valpolicella Classico ‘18 (Appassimento) - 15% - DOCG   € 78.00 

Sant’Urbano Valpolicella Classico Superiore ‘19 – 13.5% - DOC   € 32.00 

 

VENETO 

Inama (San Bonifacio - Verona)  
Carminium Carmener ‘19 – 13.5% - DOC  € 39.00 

Campo del Lago Merlot ‘18 - 14% - DOC  € 29.00 

Carmene Più ‘20 (Carmenere 85%, Merlot 15%) – 14.5% - IGT  € 22.00 

Falconi Liviana (Villafranca - Verona)       
Casetta Est ‘16 (Appassimento  - Barrique - Cabernet Sauvignon 70% - 30% Merlot) – 15.5% - IGT  € 38.00 

 

VALLE D'AOSTA 
Anselmet (Villeneuve - Aosta)       
Pinot Noir Tradition '20 - 13.5% - DOC  € 46.00 

 


